
Aperitivo  
Alcolico ed analcolico  

guarnito: 
Mousse di ricotta e mandorle-Fragole e 
gamberi-Crostini di pane-Rollè di frittatine 
variopinte-Involtini di prosciutto-Carpaccio 
di tacchino con rucola e scaglie di grana– 

Fagottini di bresaola e sedano-Polpette di 
melanzane-Arancini –Sfogliatine– 

Crocchette  
 

* * * 
Antipasti: 

Freddo: 
Tonno fumè alla mentuccia  
Sformato di polipo marinato  

alla frutta 
Barchetta di zucchina con gamberi e crema 

balsamica 

Caldo: 
Involtino di salmone e scaglie di mandorle 

Scampo al profumo di bosco 
Seppiolina alla greca 

Conchiglia di pesce spada 
* * * 
Primi: 

Fazzoletti di aragosta in salsa aurora  
* * *  

Maltagliati in salsa di rucola e scampi * * *  
Secondi: 

Filetto di pescatrice in crosta di carciofi e patate 
con gamberoni mollicati 

* * * 
Sorbetto vari gusti 

* * * 
Composta di frutta  

* * * 
Torta Nuziale 

 

     

Vini:  
     “Bianco D.O.C.” 
     “ Rosso D.O.C.” 
Spumante 
Bibite 
Acqua 
Caffè 
Open Bar 
 

Sposi 
 
 
 
 

 

Menu 


